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UNSER REZEPT FÜR DIE 
PERFEKTE IMMOBILIE:
WEITE, SEELE, 
SCHLESWIG-HOLSTEIN.

Erstmals präsentiert das Schleswig-Holstein Gourmet 
Festival gemeinsam mit seinem langjährigen Partner J.J. 
Darboven (Hamburg) ein besonderes Kaffee-Menü im 
Romantik Hotel Friederikenhof. 

Das Lieblingsheißgetränk der Deutschen ist nach wie vor 
Kaffee – durchschnittlich konsumiert jeder 162 bis 164  
Liter pro Jahr. Kaffeebohnen sind vielseitige 
Powerpakete: Als Getränk regen sie den Stoffwechsel 
an, sind Zellschützer und das Koffein erhöht die geis-
tige sowie körperliche Leistungsfähigkeit. Auch 
als Geruchsneutralisierer, Haut-Peeling und als 
Pflanzendünger eignet sich Kaffeepulver. Kaffee hat 
eine unglaubliche Geschmackstiefe und Komplexität, 
die ihn zum spannenden Pairing-Partner in der Küche 
macht. Die Aromatik kann süß, malzig, sauer, fruchtig 
oder umami sein. „Ob als vielseitiges Gewürz, in Pürees, 
Saucen, als Fleisch-Rubs oder in Desserts, mit Kaffee 

können wir den Speisen eine spezielle Note geben“, 
sagt Patrick Borchardt, Küchenchef im Romantik Hotel 
Friederikenhof. Versierte Unterstützung bekommt das 
Küchenteam von Joachim Kühne, Barista und Leiter 
der Kaffee-Akademie von J.J. Darboven. Für das 
4-Gänge-Menü kommen verschiedene Kaffeesorten und 
Qualitäten zum Einsatz, die der Barista mit Informationen 
zu Anbau, zur Röstung und Verwendung begleitet. 

Passend zur Aromatik der Speisen präsentiert Valentina 
Marrone Weine ihres italienischen Familienguts Agricola 
Gian Piero Marrone aus dem Piemont. Die drei 
Schwestern führen das Weingut in vierter Generation, 
dessen Weine exklusiv vom SHGF-Partner Mack & 
Schühle AG in Deutschland vertrieben werden. Dabei 
liegt der Fokus auf erstklassigen Rotweinen, allen voran 
der kräftig-elegante Barolo DOCG aus 100 % Nebbiolo-
Trauben im Barrique gereift, sowie der fruchtige Barbera 
d’Alba DOC mit angenehmer Säure und weichen 
Tanninen. Freuen Sie sich auf eine außergewöhnliche 
Genussreise mit kreativer Kaffeeküche und dem Flair 
Italiens mit Marrone Weinen im Glas.

Italiens Lebensfreude im Glas zum Kaffee-Menü 
Donnerstag, 26. November 2026
Hamburger Barista trifft italienische Winzerin in Lübeck-Oberbüssau! 

PREIS 
130 Euro • 4-Gänge inkl.  
korrespondierender Getränke

START 
Donnerstag  
26.11.2026 • um 19 Uhr

€


