
 



 



 



 

HERBSTSALAT 
Wildschinken | Wildkräutersalat | Cassisvinaigrette | geröstete Nüsse 

16 € 
 
 

CAPRESE 
Bunte Tomaten | Burrata | Rucola | Alter Balsamico | Rauchöl 

15 € 
 
 

KÜRBIS-KOKOS-CAPPUCCINO 
Hokkaidokürbis Suppe | Kürbisschaum | Kürbiskerne 

11 € 
 



 

GESCHMORTES VOM HIRSCH 
Sautierte Waldpilze | Portweinbirne | Petersilienwurzelpüree 

32 € 
 
 

RUMPSTEAK 
Kräuterbutter | Steakhousefries | Marktgemüse 

40 € 
 
 

ROTBARSCH 
Riesling-Rahmkraut | Drillinge | Baconcrumble 

30 € 
 
 

GETRÜFFELTE BANDNUDELN  
Sautierter Frühlauch | Rucola | confierte Cherrytomaten 

27 € 
 

pro Riesengarnele 
3,50 € 

 
Rinderstreifen 

8 € 
 
 

VEGANER HERBST 
Hokaido-Hummus | Brüsselerspitzen | Granatapfel  

gebrannte Mandel 
24 € 

 
 

 



 

RINDERROULADE 
Wilder Brokkoli | Knöpfle | Schmorsauce 

32 € 
 
 

BAUER SCHRAMMS SCHNITZEL VOM DUROC 
Röstkartoffeln | Gurkensalat | Pilzrahmsauce 

30 € 
 
 

ROASTBEEF „KALT“ 
Rosa gebratenes Roastbeef | hausgemachte Remoulade | 

Bratkartoffeln  
 

als Vorspeise 19 € 
als Hauptgang 27 € 

 
 

HIRSCHBURGER 
Kumquatkompott | Roquefort | Rauchmayonaise  

Steakhousefries 
28 € 

 



 

ZWETSCHGE & TONKA 
Zwetschgencrumble | Tonkabohneneis | Glühweinglace 

14 € 
 
 

SCHOKOLADE, HONIG & KARAMELL 
Schokoladenmousse | Honigeis mit Pinienkernen | Salzkaramell 

16 € 
 
 

BACKENSHOLZER KÄSE 
Sauerteigbrot | Traubensenf 

15 € 
 

TAGESDESSERT 
10 € 

 
 
 

Bitte fragen Sie unsere Mitarbeiter nach unseren 
täglich wechselnden EISSORTEN 

 
Pro Kugel 2,50 € 

Portion Sahne 1,50 € 
 
 

DESSERTWEIN 
Gewürztraminer Süß Weingut Hammel 2025 

Vollmundig, mit viel aromatischer Frucht, Eleganz und der Süße von feinen, 
hochwertigen Trauben, umschlossen von feinem Rosenduft 

 

0,1l 8,00€ 



 

KARTOFFELPUFFER 
Apfelmus | Zimt & Zucker 

9 € 
 
 

GEBACKENES FISCHFILET 
Buttergemüse | Püree 

9 € 
 
 

HÄHNCHENSCHNITZEL IM KNUSPERMANTEL 
Buttergemüse | Pommes Frites 

11 € 
 
 

NUDELN 
Hackfleischsoße 

7 € 

 


